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1603 - 1868

DIE GESCHICHTE VON YAKINIKU® i By

Alles begann in Japans Edo-Zeit (1603-1867), dem Beginn einer groBen YAKINIKU® wurde aus der Leidenschaft fiir Feuer und Grillen geboren. Alles Durch die einfache und gezielte Steuerung der Sauerstoffzufuhr haben Sie die

gastronomischen Ara. Die Samurai und die wohlhabenden Kaufleute begann im Jahr 2014, als wir auf dem Markt nicht den idealen Kamado finden Kontrolle iiber die Temperatur in lnrem Kamado. So grillen Sie Fleisch bei einer

wiinschten reichhaltige Meniis, weshalb die Restaurants eine groBe Kochstelle konnten. So entstand langsam aber sicher YAKINIKU®. hohen Temperatur und lassen es bei einer niedrigen Temperatur weitergaren.

benétigten.

Dies war die Geburtsstunde des Kamado. Der Kamado spielte somit eine Die Suche nach dem echten Ur-Kamado hat uns schlieBlich nach Japan

Schliisselrolle in der Entwicklung der japanischen Gastronomie. gefiihrt. Wir beschlossen, ein Gerét fiir den europdischen Markt zu entwickeln.

Der Kamado wurde in der westlichen Welt erst nach dem Zweiten Weltkrieg Der YAKINIKU®, was auf Japanisch ,gegrilltes Fleisch“ bedeutet, ist der beste

bekannt, als die US-Armee auf die Grillgerdte der japanischen Armee Kamado-Grill nach dem traditionellen japanischen Modell. Durch die ovale

aufmerksam wurde. Form des Kamado kann die heiBe Luft optimal zirkulieren.




LUXURIOSE AUSSTATTUNG

EXTRADICKE CORDIERIT-KERAMIK
DAS HITZEBESTANDIGSTE MATERIAL

EDELSTAHL
ALLWETTERTAUGLICH

- EINFACHE ENTFERNUNG VON ASCHE UND HOLZKOHLE
B DANK ASCHEFACH UND KOHLEKORB
Ll S ~ .
~ WOODCHIPPER - RAUCHERHOLZ HINZUFUGEN
- OHNE HITZEVERLUST

I.- - ,?p

KAUFEN EINEN YAKINIKU® FUR DAS GANZE LEBEN

| .f',

FUR JEDEN LEBENSSTIL
DAS PERFEKTE KAMADO MODELL



XXLARGE

DER VON ALLEN!
KOMMT PERFEKT ZUR GELTUNG IN EINEM

ODER FUR EINEN GROSSEN FREUNDESKREIS

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 61 CM)
GEEIGNET FUR >12 PERSONEN
INKL. KOHLEGITTER UND FEUERSCHALE MIT KOHLEROST

MIT WOODCHIPPER-OFFNUNG, LUFTDICHT UND DOPPELT ISOLIERT

OPTIMAL LUFTDICHT DURCH GLASFASERDICHTUNG
LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK

EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304

OPTIONALES ZUBEHOR:

Pizzastein, Grillrosterhohung, Hahnchenhalter,
Aschehaken, Rippchenhalter, Fleischklauen,
Woodchipper, Abdeckhaube, Anziindkamin,
Wokpfanne, Tandoori Set, Gemiisepfanne,

Grillschale, Tropfschale, Reinigungsset.

89,6

KOMPLETTSET:
Der XXLARGE wird komplett mit Schutzhiille,
Profi-Set, Gestell und Seitentischen geliefert.

84,9

71,5

133,3
1 ©

ZUBEHOR:

PRO-SET - e

S

DAS GRILLZUBEHOR DER
ANDEREN MODELLE PASST
AUF DIESEN XXLARGE KAMADO

it 7-'?'_‘_I_.

Art. 240000 XXLARGE KOMPLETT mit Gestell und Seitentischen, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter und Feuerschale TANDOORI'SET



XLARGE

MUHELOS FUR EINE
GRILLEN ODER FISCH . ¢
ODER FLEISCH GRILLEN : P1ZZASCHIEBER

- JT“"HH

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 56 CM)

GEEIGNET FUR 8-12 PERSONEN

INKL. KOHLEGITTER, MEHRTEILIGER FEUERSCHALE UND ASCHEFACH

MIT WOODCHIPPER-OFFNUNG, LUFTDICHT UND DOPPELT ISOLIERT

OPTIMAL LUFTDICHT DURCH GLASFASERDICHTUNG

LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK

EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304 79,5

66,3

OPTIONALES ZUBEHOR:
Pro-Set, Edelstahl-Tischnest, zusatzlicher Grillrost,

133,3

Pizzastein, Hitzedeflektor, Grillrosterhohung, halbrunder

Gussrost, Hahnchenhalter, Aschehaken, Multilevel-Erhohung,

89,6

Rippchenhalter, Fleischklauen, Woodchipper, Abdeckhaube,

Pizzaschieber, Rotisserie, Teppanyaki-Platte, Anziindkamin,
Wokpfanne, Tandoori Set, Gemiisepfanne, Grillschale, Art. 220000 XLARGE | MIT GESTELL inkl. Gestell und Seitentischen, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale

Art. 220001 XLARGE | OHNE GESTELL inkl. Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale

Art. 220018 XLARGE | MIT PRO-SET OHNE GESTELL inkl. Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale =

Art. 220019 XLARGE | MIT PRO-SET MIT GESTELL inkl. Gestell und Seitentischen, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale GRILLROSTERHOHUNG

Tropfschale, Reinigungsset.




ZUBEHOR:

LARGE

DER VON ALLEN!
ZUR
ZUBEREITUNG
MEHRERER GERICHTE

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 49 CM)

GEEIGNET FUR 6-8 PERSONEN

INKL. KOHLEGITTER, MEHRTEILIGER FEUERSCHALE UND ASCHEFACH
MIT WOODCHIPPER-OFFNUNG, LUFTDICHT UND DOPPELT ISOLIERT
OPTIMALE LUFTDICHTHEIT DURCH GLASFASERDICHTUNG
LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK
EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304

69,5
56,1

OPTIONALES ZUBEHOR:
Pro-Set, Edelstahl-Tischnest, zusatzlicher Grillrost, Pizzastein, %
Hitzedeflektor, Grillrosterhéhung, halbrunder Gussrost,

1

126,5

Gussrost, Hahnchenhalter, Aschehaken, Multilevel-Erhohung,

Rippchenhalter, Fleischklauen, Woodchipper, Abdeckhaube,

83

Pizzaschieber, Rotisserie, Teppanyaki-Platte, halbrunde
Teppanyaki-Platte, Anziindkamin, Wokpfanne, Tandoori Set,

s

Reinigungsset. e o Art. 190018 LARGE | MIT PRO-SET OHNE GESTELL ink. Edelstahigrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale HAHNCHENHALTER
Art. 190019 LARGE | MIT PRO-SET MIT GESTELL inkl. Gestell und Seitentischen, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale

Gemiisepfanne, Grillschale, Tropfschale, Zubehérhalter Art. 190000 LARGE | MIT GESTELL inkI. Gestell und Seitentischen, EEdelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale —

Art. 190001 LARGE | OHNE GESTELL inkl. Edelstahlgrillrost, Kohlegitter, Aschefach und Feuerschale




MEDIUM

KAMADO FUR ALLE!

UND MAXIMALES
GRILLVERGNUGEN

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 41 CM)

GEEIGNET FUR 5 PERSONEN

INKL. KOHLEGITTER, FEUERSCHALE UND ASCHEFACH

MIT WOODCHIPPER-OFFNUNG, LUFTDICHT UND DOPPELT ISOLIERT
OPTIMALE LUFTDICHTHEIT DURCH GLASFASERDICHTUNG
LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK
EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304

OPTIONALES ZUBEHOR:

Edelstahl-Tischnest, zuséatzlicher Grillrost, Pizzastein,
Hitzedeflektor, Grillrosterhdhung, Gussrost,
Hahnchenhalter, Aschehaken, Multilevel-Erhohung,
Rippchenhalter, Fleischklauen, Woodchipper,

Abdeckhaube, Teppanyaki-Platte, Anziindkamin,
Wokpfanne, Tandoori Set, Gemiisepfanne, Grillschale,
Tropfschale, Zubehorhalter, Reinigungsset.

65

91,6

73,7

T 1)

113,5

Art. 160000 MEDIUM | MIT GESTELL inkl. Gestell und Seitentischen, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter und Feuerschale
Art. 160001 MEDIUM | OHNE GESTELL inkl. Edelstahlgrillrost, Kohlegitter und Feuerschale

f

WOODCHIPPER




COMPACT

IST ALLES!
GRILLEN IM HANDUMDREHEN

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 31 CM)

GEEIGNET FUR 4 PERSONEN

INKL. KOHLEGITTER, FEUERSCHALE UND ASCHEFACH

MIT WOODCHIPPER-OFFNUNG, LUFTDICHT UND DOPPELT ISOLIERT
DANK DES TRAGBAREN GESTELLS UBERALL EINSETZBAR
LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK
EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304

OPTIONALES ZUBEHOR:

Edelstahl-Tischnest, zusatzlicher Grillrost,
Pizzastein, Hitzedeflektor, Grillrosterhohung,
Aschehaken, Fleischklauen, Woodchipper,
Abdeckhaube, Teppanyaki-Platte,
Reinigungsset.

92

39

I8

58,3

L

Jof

61,2

Art. 130001 COMPACT | MIT TRAGBAREM GESTELL inkl. tragbarem Campinggestell, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter und Feuerschale

ZUBEHOR:

TEP

4

PANYAKI-PLATTE




ZUBEHOR:

MITNEHMEN!

LEICHT ZU TRANSPORTIEREN

GRILLROST AUS EDELSTAHL (@ 28 CM)

GEEIGNET FUR 2 PERSONEN

INKL. KOHLEGITTER UND FEUERSCHALE

DANK DES TRAGBAREN GESTELLS UBERALL EINSETZBAR
LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK

EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304 16,7

35 45,2

57,4

53,8

OPTIONALES ZUBEHOR:
Extra Grillrost, Pizzastein, Hitzedeflektor,
Grillrosterhdhung, Aschehaken, Fleischklauen,

b

Abdeckhaube, Reinigungsset.

e
" .
Art. 110001 MINI | MIT GESTELL inkl. tragbarem Campinggestell, Edelstahlgrillrost, Kohlegitter und Feuerschale PIZZASTEIN




LGHTITUP!

Zuerst befiillen Sie Ihren YAKINIKU® Kamado mit Holzkohle.

Verwenden Sie einen Brenner oder streuen Sie Grillanziinder zwischen die
Kohle. Vermeiden Sie die Verwendung von fliissigen oder festen chemischen
Brandbeschleunigern. Erhitzen Sie die Holzkohle, bis eine Flamme erscheint.
Dies dauert etwa 5 Minuten. SchlieBen Sie lhren YAKINIKU® Kamado und
6ffnen Sie das Liifterrad und das Liiftungsgitter bis zum Anschlag.

Wenn das Thermometer die gewiinschte Temperatur anzeigt (in der Regel
zwischen 150 und 200 °C), miissen Sie die Beliiftung reduzieren, indem Sie
den Luftein- und -auslass jeweils in die entsprechende Position drehen. Je
gréBer die Offnung ist, desto hoher ist die Temperatur. Nun konnen Sie auch
den Grillrost und anderes Zubehdr einsetzen.

Mithilfe von zwei Luftreglern kdnnen Sie die Temperatur lhres YAKINIKU® Kamado
steuern, und es ist maglich, Temperaturen von 350 °C zu erreichen. Denkbar sind
30°C beim Kaltrauchern und bis zu 300 °C bei der Zubereitung von Pizzen.

LUFTAUSLASSRAD (DAISY WHEEL)

Mitdem Drehregler an der Oberseite Inres Kamados konnen Sie die Feineinstellung
der Temperatur steuern. Mochten Sie die Temperatur etwas erhéhen? Dann
offnen Sie das Drehrad weiter. Mochten Sie die Temperatur senken? Dann stellen
Sie sicher, dass Sie das Drehrad (weiter) schlieBen.

LUFTUNGSSCHIEBER (VENTILATION SLIDE)

Der Liiftungsschieber an der Unterseite lhres Kamado hat kleine Locher. Sie
verwenden diese fiir die grobe Einstellung Ihrer Temperatur. Damit bringen Sie
den Kamado z. B. auf 100, 150, 200 oder 300 °C.

o




SCAN!
HIER SIND
UNSERE
LECKERSTEN
REZEPTE!

TECHNIKEN

ENTDECKEN SIE DIE MOGLICHKEITEN IHRES YAKINIKU®
KAMADO MIT VERSCHIEDENEN KOCHTECHNIKEN.

HITZE

Beim Garen mit direkter Hitze ist es wichtig,
den Kamado richtig zu erhitzen und die Zu-
taten kurz und kréftig anzubraten. Offnen Sie
den Liftungsschieber an der Unterseite Ihres
YAKINIKU® Kamado vollstandig und lassen Sie
das Drehrad geschlossen, wobei die Liiftungs-
schlitze vollstindig gedffnet sind.

HITZE

Beim Garen mit indirekter Hitze sollten Sie einen
halben oder ganzen Hitzedeflektor zwischen
den Rost und die gliihenden Kohlen legen. Der
Hitzedeflektor sorgt dafiir, dass keine direkte
Strahlungswérme von der Glut auf die Zutaten
gelangt. Der Deflektor verhindert auch, dass
sich Ol oder Fett entziinden.

& PIZZA

Brot und Pizza werden bei einer hohen Tempe-
ratur gebacken. Um eine hohe Temperatur zu
erreichen, verwenden Sie eine groBe Menge an
Kohle in lhrem YAKINIKU® Kamado. Beginnen
Sie erst mit dem Backen, wenn die Kohlen voll-
standig gliihen.

Legen Sie lhre Multilevelerhdhung, den Hitze-

-SET
Das Pro-Set ist ein mehrstufiges System, mit
dem Sie lhren Kamado flexibel einrichten kén-
nen. So konnen Sie problemlos gleichzeitig mit
direkten und indirekten Zonen grillen. Sie teilen
lhren YAKINIKU® Kamado sozusagen in zwei
Hélften.

deflektor, den Standardrost und einen Pizzastein Neben der Maglichkeit, auf der linken und rech-

i

‘\“}\W Zu Beginn sollten Sie immer genligend Holz- Beim indirekten Garen verwenden Sie lhren Ka-

N

“““““““ AN

_________
N .‘.“"‘\\\\\\\\\\ \

rechtzeitig auf. Ohne Hitzedeflektor wird der Piz- ten Seite Ihres Kamados mit oder ohne Hitzede-

kohle einfiillen, um die Hitzeentwicklung zu er- mado eher als Ofen und weniger als Grill. Sie zastein so heiB, dass der Boden lhrer Pizza oder flektor zu arbeiten, konnen Sie Ihre halomond-

Ihres Brotes sofort verbrennt. ‘:

leichtern. Auch der Grillrost muss einige Zeit im
Kamado belassen werden, um auf Temperatur
zu kommen. Verwenden Sie keine Grillrosterh6-
hung, da die Zutaten so nah wie madglich an der
Holzkohle liegen sollten.

kénnen sowohl bei hohen (z. B. Pizza) als auch
bei niedrigen Temperaturen (z. B. Pulled Pork)
indirekt garen.

Benutzen Sie bei Bedarf einen Pizzaschieber, um
Ihre Pizza oder Ihr Brot leicht in den oder aus
dem Kamado zu bekommen. Auf diese Weise
verliert Ihr Kamado beim Offnen nicht an Hitze.

formigen Roste auf verschiedenen Hohen der
Multilevelerhdhung platzieren. So konnen Sie
den Abstand zwischen der Kohle und dem Rost
auf beiden Seiten anpassen und immer den per-
fekten Garpunkt je Zutat erreichen.



DIE GESCHICHTE DES
SHICHIRIN

Der Shichirin taucht bereits zu Beginn der japanischen Edo-Zeit, um 1603, in den Hausern auf. In dieser Zeit
bezahlte man in Japan mit der Wahrung Rin. Das Kochen mit dem Tischgrill war billig, denn man brauchte
nur 7 Rin fiir Holzkohle, um eine Mahlzeit darauf zuzubereiten. 7 Rin wird auch als Shichi Rin ausgesprochen.

Urspriinglich war die Verwendung dieses Grills den Samurais, dem Adel und den wohlhabenderen Biirgern
vorbehalten. Spater dnderte sich dies und der Grill wurde in allen Gesellschaftsschichten verwendet. Der
vielseitige Tischgrill wurde héufig bei festlichen Anléssen, wie Volksfesten, im Freien verwendet, auch in der
kalten Jahreszeit. Bis heute wird der Shichirin auch bei Teezeremonien verwendet, die in Japan sehr beliebt sind.

Ein Shichirin wurde friiher aus Flusston hergestellt. YAKINIKU® machte die Zusammensetzung komplexer.
Der Shichirin ist ein wahres Kraftpaket fiir die Kiiche. Die Zusammensetzung aus Keramik, Quarz und
Cordierit wird bei sehr hohen Temperaturen gebrannt, was den Shichirin praktisch unzerstorbar macht und
es dem Grill erméglicht, Temperaturen von bis zu 1.000 °C zu erreichen.

Die glasierte Beschichtung macht ihn hygienisch und pflegeleicht. Die Griffe
aus japanischem Bambus und der Rahmen aus rostfreiem Stahl sind eine
Weiterentwicklung der YAKINIKU®-Qualitét.

Das Besondere am Grillen mit dem Shichirin ist das gemiitliche Zusammensitzen
um das Feuer. Ahnlich wie beim Raclette wird das leckere Essen in kleinen
Portionen am Tisch serviert. Bei einem Shichirin nehmen Freunde und Familie
um den Grill herum Platz und jeder bereitet sein eigenes Essen nach Belieben zu.

Egal, ob Sie den Shichirin in Kombination mit dem Grillrost, der Teppanyaki-
Platte oder dem Yakitori-System verwenden; der Shichirin erzielt die besten

Ergebnisse mit Binchotan Holzkohle.




UM DEN SHICHIRIN SITZEN UND AN EINEM SOMMERABEND
MIT FAMILIE UND FREUNDEN EIN ABENDESSEN GENIESSEN

KLEINE RAFFINIERTE GERICHTE MIT PRAZISION ZUBEREITEN

NAHEZU UNZERSTORBAR! DIE ZUSAMMENSETZUNG AUS
KERAMIK, QUARZ UND CORDIERIT WIRD BEI

~ SEHR HOHEN TEMPERATUREN GEBRANNT
. .
DIE GLATTE AUSSENSEITE IST HYGIENISCH

' UND LEICHT ZU PFLEGEN

DIE JAPANISCHEN BAMBUSGRIFFE UND DER EDELSTAHL

, SIND VON HOHER QUALITAT
] ¥

7, % k9 BEREIT IN NUR 5 MINUTEN
' * MIT SCHNELLZUNDENDEN KOKOS-BRIKETTS

WEWUN




y 3 LB .RE: &

‘ * ) "‘ "
' 1 . L ZUBEHﬁR: v

i ' i

%

“HIRIN GRILL RECHTECKIG

# EIN TRADITIONELLER JAPANISCHER TISCHGRILL
MENSCHEN ZUSAMMENBRINGEN,
GUTES ESSEN AUF DEN TISCH BRINGEN
UND GRILLEN

* GRILLROST AUS EDELSTAHL (35 X 17,5 CM) T Wl
* GEEIGNET FUR 2-6 PERSONEN

* LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK

* EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304
* PERFEKT FUR YAKITORI

50
KOMPLETTSET: =

) o L 39cm ) 22.5¢cm )
Der rechteckige Shichirin wird komplett mit einem Bambusuntersetzer, I | [ |
einem tragbaren Gestell und einem Edelstahlirost geliefert. lxl\ /|7I I\l\ /l 7'

el __[o o9 | —q PP |

0 E ) e| |® [B 5 o

OPTIONALES ZUBEHOR: ~ | J 3
Yakitori-System, Einwegroste, ultradiinne BBQ-SpieBe, - - )

] |_ | T %

Pinzette gebogen oder gerade, Teppanyaki-Platte, Binchopan. N ] I v

-4

Art. 800800 SHICHIRIN RECHTECKIG inkl. Bambusuntersetzer, tragharem Gestell und Edelstahlrost



ZUBEHOR:

SHICHIRIN GRILL RUND { y P

GRILLEN AUF EINEM SHICHIRIN
IST NICHT NUR GRILLEN,

ES IST RAFFINIERTER, ELEGANTER
UND KOMPAKTER

* GRILLROST AUS EDELSTAHL (0 30 CM)

* GEEIGNET FUR 2-6 PERSONEN

* LUXUSAUSFUHRUNG AUS EXTRADICKER CORDIERIT-KERAMIK

* EXTREM LANGLEBIG AUS HOCHWERTIGEM EDELSTAHL, TYP 304
* PERFEKT FUR YAKITORI UND TEPPANYAKI

KOMPLETTSET: 42 cm
Der runde Shichirin wird komplett mit einem Bambusuntersetzer, 5 34cm . <

34 cm

_v

einem tragbaren Gestell und einem Edelstahlrost geliefert. l ]

) | Ee1—Te Q- o] d I — - VERFOLGEN MIT UNSEREN GRILLS DAS ZIEL DER PERFEKTION
OPTIONALES ZUBEHOR: e @3 : @ B =T >
Teppanyaki-Platte, Einwegroste, ultradiinne BBQ-SpieBe, " = = ' :

Pinzette gebogen oder gerade, Teppanyaki-Platte, Binchopan. ' N

Arl. 800700 SHICHIRIN RUND inkl. Bambusuntersetzer, tragharem Gestell und Edelstahlrost



THE
OF YAKINIKU®

JAPANISCHER GRILL
THE MAGIC OF YAKINIKU®
KAMADO

Der YAKINIKU® Kamado ist ein vielseitiges Prazisionsgerat, mit dem man prak-
tisch einen Backofen und einen Herd zum Kochen in den Garten holt. Ihren
Ursprung haben die Keramikgrills in der gastronomischen Hochkultur Stid- DEUTSCH
ostasiens. Das Kamado Buch von YAKINIKU® umfasst ihre traditionsreiche Ge-
schichte, die vielfaltigen Zubereitungsmaglichkeiten und eine Rezeptsamm-
lung mit raffinierten Kostlichkeiten aus aller Welt.

Mulia ;
4 (I
b, iy

" maf fre
ifs

o0q gy e g s = S AN v 8 % | R, 4 | Das Shichirin Kochbuch von YAKINIKU® erértert zahleiche Kochtechniken und
: s . ! - - ¢ 3 -
; Rezepte, die dieser beliebte japanische Tischgrill bietet. Lernen Sie die faszi-

k"”’adomgﬂ. T . e y . . : adr : | e
mw:.rfew' o o (BRI : w o R A . nierende Vielseitigkeit kennen und werden Sie mit ein wenig Ubung zu einem

JAPANISCHER GRILL
THE MAGIC OF YAKINIKU®

echten Grillmeister auf dem japanischen Kultgrill. SHICHIRIN

DEUTSCH
Ubrigens, rund um einen YAKINIKU® Shichirin geschieht dabei noch viel mehr.
Bei einem guten Gl&schen verbringen Sie mit Ihren Liebsten ein paar gemein-
same Stunden und der Tischgrill fungiert dabei als ein schones Bindeglied flir
die Kommunikation. Ein Shichirin ist ein Garant fiir Quality Time, in der hoch-
wertiges Essen, Trinken und Beisammensein im Mittelpunkt stehen.
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SEsaa Yeeaa s g YAKINIKU® LUXURIOSE OUTDOOR-KUCHEN

Wenn Sie den Kamado ausgewahlt haben, der am besten zu lhnen passt,

verdient er natiirlich einen besonderen Platz in Ihrem Garten oder auf Ihrer
Terrasse. Sie konnen Ihren Kamado auf ein mobiles Gestell stellen, aber eine

(mobile) Outdoor-Kiiche ist natiirlich die bessere Wahl! Mit einer Outdoor-
Kiiche von YAKINIKU® kommt Ihr Kamado voll zur Geltung und lhr Garten

fot{ ABERE

— - - ¥ A strahlt sofort eine gemiitliche Atmosphére aus.

R - I S R

g e -‘-.'.-'-"‘- Unsere Outdoor-Kiichen sind aus hochwertigen Materialien gefertigt und
. geben lhrem Kamado einen schénen und wiirdigen Platz in lhrem Garten.
AuBerdem bietet eine Outdoor-Kiiche geniigend Platz, um mehrere Gerichte
gleichzeitig zuzubereiten, und natiirlich kénnen Sie Ihr gesamtes Zubehor

einfach und trocken lagern.




DIE PERFEKTE OUTDOOR-KUCHE

ko :' lﬁy "1' r’{

UND PULVERBESCHIGHTET :

DIE PLATTE IST AUS
ENTEET
AUFGEBAUT

UND KONNEN KOMBINIERT WERDEN

MOGLICHKEIT ZUR
DER KUCHEN BEI GROSSAUFTRAGEN

B FLAVO
o= wawmy

.\
r meaETTES

B LUXURIGSE

OUTDOOR-KUCHE

& KORPUS 120 x 70 CM
3. MIT 19" AUSSPARUNG

LUXURIOSE KAMADO BLOCK 80 x 80 cm
OUTDOOR-KUCHE
KORPUS 120 x 70 CM

LUXURIOSE LUXURIOSE OUTDOOR-KUCHE
OUTDOOR-KUCHE OUTDOOR-KUCHE ROLLEN
KORPUS 80 x 70 cm KORPUS 80 x 70 cm

MIT 19” AUSSPARUNG
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ZUBEHOR

Vor allem das Garen in mehreren Zonen und die indirekte Hitze fiir langsames
Garen sind die besonderen Merkmale des YAKINIKU®. Eine groBe Auswahl an

Zubehor ermdglicht es, den Kamado ganz auf Ihre Bedlirfnisse abzustimmen.
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GESTELL MIT
SEITENTISCHEN

Art. 220004  XLARGE
Art. 190004 LARGE
Art. 160004  MEDIUM

TISCHNEST
aus Edelstahl
Art. 190011

ABDECKHAUBE

Art. 220200 XLARGE
Art. 190200 LARGE
Art. 160200 MEDIUM
Art. 130200 COMPACT
Art. 110200 MINI

ASCHEHAKEN

Art. 221916 XXLARGE
XLARGE
LARGE
MEDIUM

Art. 115100 COMPACT
MINI

PRO-GASTROGESTELL
Art. 220071 XLARGE
Art. 190071 LARGE

FEUERMACHER
Art. 500550

TRANSPORTWAGEN

Art. 190072

WOK-PFANNE
Art. 750041
Art. 750042

LARGE @ 40 cm
MEDIUM @ 30 cm

WOODCHIPPER
Art. 191500

WOK-KAMIN

Art. 500544  XXLARGE
XLARGE
LARGE

Art. 500522 MEDIUM
COMPACT




UNIVERSALHALTERUNG

Art. 220035 XLARGE

Art. 191635 LARGE
MEDIUM

TANDOORI-SET
inkl. 6 Haken und 6 SpieBen
Art. 500532
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RIPPGHENHALTER RIPPGHENHALTER HAHNCHENHALTER KAMADO BODENMATTE
fiir 4 Ripchen fiir 6 Ripchen Art. 500549 Art. 500540 110x70 cm
Art. 500501 Art. 500502

GEMUSEPFANNE FLAMBADOU HIMALAYA-SALZSTEIN
Art. 750040 Art. 500543 Art. 500527  MIT HALTER Art. 500520
Art. 500528 OHNE HALTER

BACKMATTE 2 Stk.

\-...__;_";_"‘ = =
-
)
W ?i)}'”
" .8 i
——
e
BAMBUS DAMPFER FLEISCHKLAUEN FLEISCHKLAUEN 2.0 GRILLSCHALE
Art. 750043 Art. 500503 Art. 500517 Art. 500559
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REINIGUNGSSET
Art. 400000

250 ML EDELSTAHLREINIGER,
500 ML KERAMIKREINIGER,
500 ML GRILLREINIGER,
MIKROFASERTUCH,

XL STAHLSCHWAMM,
ASCHEEIMER MIT DECKEL

FIBERGLASDICHTUNG FILZDICHTUNG EMAILLE-AUSBESSERUNGSSET
Art. 500101 XXLARGE Art. 500100 COMPACT Art. 00100061

XLARGE MINI

LARGE

MEDIUM

KAMADO
WARTUNG



PIZZA MOUTH

Backen Sie auch gerne Pizza und es kann Ihnen nicht schnell genug gehen? Mit dem Pizza Mouth bewahren Sie die
Hitze in Inrem Kamado. So wird Ihr Kamado zum perfekten Pizzaofen. Verwenden Sie diesen Pizza Mouth in Kombination

mit der Multilevel-Erhéhung, dem Pizzastein und einem Hitzedeflektor fiir die perfekte knusprige Pizza.

Der Pizza Mouth ist komplett aus hochwertigem Edelstahl Typ 304 gefertigt. Die starke Pulverbeschichtung verleiht der
Offnung ein luxuridses Aussehen und verhindert Kratzer. Diese Materialien machen den Pizzaofen extrem hitzebesténdig

und wetterfest.

PIZZA MOUTH
Art. 220500 XLARGE
Art. 190500 LARGE

ROTISSERIE***
DrehspieB inkl. Motor
Art. 500536

PIZZASCHIEBER PIZZA STEIN

Art. 500521 Art. 220040 XLARGE*
Art. 190040 LARGE*
Art. 160040  MEDIUM*
Art. 130040 COMPACT**
Art. 110040  MINI**

ROTISSERIEKORB**** TROPFSCHALE RUND RUNDE BACKMATTE

Art. 500533 Art. 500546 MEDIUM 4 Stk.
Art. 500548 MEDIUM

*in Kombination mit Erhéhung und Hitzedeflektor

**in Kombination mit Hitzedeflektor

***kann nur zusammen mit dem Pizza Mouth verwendet werden

****kann nur zusammen mit Pizza Mouth und RotisseriespieB verwendet werden
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MULTILEVELERHOHUNG HALBMONDGITTER

Edelstahl 2 Stk.

Art. 220024 XLARGE*
Art. 190024 LARGE*

Art. 220023 XLARGE
Art. 190023 LARGE
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GRILLERHOHUNG GRILLROST
Edelstahl Edelstahl
Art. 160021 MEDIUM Art. 220025 XLARGE

Art. 190025 LARGE
Art. 160025 MEDIUM
Art. 130025 COMPACT
Art. 110025 MINI

*kann nur zusammen mit Erhéhung verwendet werden
**Produkt kann von Abbildung abweichen
***hesteht aus 1 Multilevel-Erhdhung, 2 Hitzedeflektoren, 2 Halbmondgittern
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HALBMOND-HITZEDEFLEKTOREN

2 Stk.
Art. 220031
Art. 190031

XLARGE*
LARGE*

GRILLROSTERHOHUNG

Edelstahl

Art. 220020
Art. 190020
Art. 160020
Art. 130020
Art. 110020

XLARGE
LARGE
MEDIUM
COMPACT
MINI

PRO-SET***
Art. 220033 XLARGE
Art. 190033 LARGE

TEPPANYAKI-PLATTE**
Edelstahl

Art. 190051 LARGE*
Art. 160051 MEDIUM*
Art. 130051 COMPACT*

HITZEDEFLEKTOR

Art. 160030 MEDIUM*
Art. 130030 COMPACT
Art. 110030  MINI
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HALBRUNDE
TEPPANYAKI-PLATTE
Edelstahl

Art. 220051 XLARGE*
Art. 190052 LARGE*

HALBRUNDE HALBRUNDE BACKMATTE HALBRUNDE TROPFSCHALE GRILLROSTREINIGER GRILLROSTHEBER
GRILLROSTERHOHUNG 6 Stk. Art. 500545 XXLARGE Art. 500250 Art. 500555
Edelstahl Art. 500547 XXLARGE XLARGE

Art. 220028 XLARGE XLARGE LARGE

Art. 190028 LARGE LARGE

GUSSROST HALBRUNDER GUSSROST REINIGUNGSSET FUR GRILLREINIGUNGSBURSTE
Art. 190062 LARGE Art. 220061 XLARGE* GUSSEISEN Art. 500518
Art. 160061 MEDIUM Art. 190061 LARGE* Art. 951000

Art. 130061 COMPACT

ROSTE
UND ZUBEHOR
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ZUBEHOR

Grillen auf einem Shichirin ist nicht einfach nur Grillen, es ist raffinierter, eleganter und kompakter. Bei einem Shichirin

B RN

sitzen Freunde und Familie um den Grill herum und jeder bereitet sein eigenes Essen nach seinem Geschmack zu. Um
dieses tolle Erllebnis noch einzigartiger zu machen, haben wir von YAKINIKU® ein komplettes Sortiment an Shichirin Zubehor
zusammengestellt.

YAKITORI-SYSTEM PINZETTE PINZETTE GUSSROST ANZUNDKAMIN
Edelstahl gerade gebogen Art. 800761 Binchopan, Gusseisen
Art. 800801 Art. 500504 Art. 500505 Art. 800750

EINWEGATIEL EINWEGARTIKEL
b ’ o s —
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‘ ' . - — ’ GRILLROST GRILLROST GRILLROST GRILLROST TEPPANYAKI-PLATTE
. i ’ Edelstahl, rechteckig, Edelstahl, rund Edelstahl, rechteckig, Einweg Edelstahl, rund, Einweg Edelstahl, rund
. ,ﬂ_'_- - e ~ =, ] ] _ ) -"‘; Ay Art. 800803 Art. 800703 Art. 800806 10 STK. Art. 800706 10 STK. Art. 800707
O SRS = -;' 1 i i Tt L L= o 4 Art. 800804 100 STK. Art. 800704 100 STK.
= —— | i 4

—




= _— Qo =y

_ Wi " A\

_ il | B o D =

TEPPANYAKI-PLATTE GRILLROSTHEBER ASCHEBURSTE GRILLPINSEL KUCHENBEIL BBQ SPATEL SIEB SCHNEIDBRETT
Edelstahl, rechteckig Art. 800901 Art. 500523 Art. 500513 Art. 500516 2 Stk. Art. 500542 Holz

Art. 800807 Art. 500557 Art. 500519

YAKITORI-SPIESSE TISCHSCHUTZ JAPANISCHER BINCHOTAN

20 Stk. Art. 500541 70 X 50 CM SZECHUAN PFEFFER WASSERREINIGER

Art. 500506 01,0 MM Art. 100501 Art. 951003

Art. 500507 ©1,5MM

Art. 500508 ©2,5MM JAPANISCHES SO N STI G ES
SMOKED SALZ

o ZUBEHOR
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T-SHIRT PREMIUM weiB, HERREN-POLOSHIRT HOODIE SCHURZE HOCHWERTIGE LEDERHANDSCHUHE SCHLUSSELANHANGER PLATZSETS SERVIETTEN JAPANISCHE LATERNE
Logo auf Armel und Riicken PREMIUM hellgraphit, ReiBverschluss, hellgraphit, aus Kunstleder LEDERHANDSCHUHE hitzebesténdig, EinheitsgroBe Kunstleder Leder, 4 Stk. 100 Stk. Art. 600607
Art. 600601XL XLARGE Logo auf Armel und Riicken Logo auf Armel und Riicken Art. 500514 hitzebesténdig, Kevlar, Art. 500600 Art. 600606 Art. 500560 Art. 500551
Art. 600601L  LARGE Art. 600602XL XLARGE Art. 600603XL XLARGE EinheitsgroBe
Art. 600601M MEDIUM Art. 600602L LARGE Art. 600603L LARGE Art. 500554

Art. 600603M MEDIUM
Art. 600603S SMALL

Art. 600601S SMALL Art. 600602M MEDIUM

Art. 600602S SMALL

KLASSISCHE
SOFTSHELLJACKE
schwarz, Herren,

Logo auf Armel und Riicken
Art. 600604XL XLARGE
Art. 600604L LARGE
Art. 600604M MEDIUM
Art. 600604S SMALL

KLASSISCHE
SOFTSHELLJACKE
schwarz, Damen,

Logo auf Armel und Riicken
Art. 600605XL XLARGE
Art. 600605L LARGE
Art. 600605M MEDIUM
Art. 600605S SMALL

CAP
EinheitsgroBe
Art. 500511

BENTO-BOX
Art. 500537

TRINKFLASCHE
Art. 500539

HANDFEUERFACHER HANDFEUERFACHER BADGE FASS
Bambus Art. 500510 Art. 600608 200 Liter
Art. 500526 Art. 600500

YAKINIKU®
MERCHANDISE
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BINCHOTAN.
JAPANS SCHWARZES GOLD
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- BINCHOTAN IST EIN WICHTIGER TEIL | '_-,j_ -.. =2
s DES ALLTAGS IN JAPAN i M T R % . 8 o
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JAPANER NUTZEN SIE ZUM REINIGEN VON WASSER,
VERWENDEN SIE BEIM REISKOCHEN,
IN'DER DUSCHE ODER AUF PFLANZEN

WEITERE INFOS

MIT BINCHOTAN KONNEN SIE EXTREN HOHE
TEMPERATUREN ERREICHEN, BIS ZU 1000 °C

BINCHOTAN HAT EINE EXTREM LANGE BRENNDAUER

- VON 4 BIS 6 STUNDEN. SIE BRENNT BEI KONSTANTER TEMPERATUR:

PERFEKT FUR DIE VERWENDUNG IM YAKINIKU® SHICHIRIN
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BBQ FLAVOUR

BINCHOTAN WHITE MAITIEW BINCHOTAN WHITE KONIA BINCHOTAN WHITE EUCALYPTUS BINCHOTAN WHITE LYCHEE HOLZKOHLE AKAZIE HOLZWOLLE GRILLANZUNDER GRILLZANGE RAUCHERBRETT
5kg 7kg 5kg 5 kg 5kg
10 kg

BRIKETTS KOKOS BRIKETTS BRIKETTS BRIKETTS HOLZKOHLE MARABU HOLZWRAPS RAUCHERBOX HANDSCHUHE FLEISCHNADELN VORRATSBEHALTER
rund, 4 Stk. Hexagon, 10 kg Kokos, Zylinderform, 10 kg Kokos, 3 kg 5Kkg Erlenholz, 9 Stiick

10 kg
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montargo GmbH
DdrnbergstraBe 27-29 | 34233 Fuldatal
Fon: +49 (0) 561/98186 -0
Fax: +49 (0) 561 /9 81 86 - 26

info@montargo.de | www.montargo.de

Durch stindige Weiterentwicklungen behalten wir uns Anderungen des Lieferumfangs in
Form, Farbe, Technik und Ausstattung vor. Aus Angaben und Abbildungen in Katalog und
Preisliste konnen deshalb keine Anspriiche abgeleitet werden. Lieferfahigkeit einzelner
Produkte vorbehalten. Fiir Druckfehler (ibernehmen wir keine Haftung.
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